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SCHEDA DI PARTECIPAZIONE 
7° Concorso “ Formaggi del Buongusto” 

Gessopalena (Ch) 8  settembre 2012 
 

Ragione sociale 

Indirizzo 

Città CAP Prov 

Partita IVA Codice Fiscale 

E-mail Sito Web 

Telefono - Fax Cell. 

Referente aziendale Cell. 
 
In qualità di:   c Produttore singolo   c Produttore associato 

Provenienza latte:  c Proprio    c Acquistato    c Misto 
 
Presa visione di tutti gli articoli del Regolamento di partecipazione, che accetta in tutte 
le sue disposizioni, 

C  H  I  E  D  E 
 

di partecipare al 7° concorso regionale “Formaggi del Buon Gusto”, aderendo alle seguenti categorie: 
 

      LATTE CRUDO         LATTE PASTORIZZATO 

c Fior di latte  c  c 
c Giuncata c  c 
c Caciotta vaccina da 15 a 30 gg. di stagionatura  c  c 
c Caciotta vaccina oltre 30 gg. di stagionatura  c  c 
c Cacio cavallo  c  c 
c Scamorza passita  c  c 
c Pecorino fino a 90 gg. di stagionatura  c  c 
c Pecorino oltre 90 gg. di stagionatura  c  c 
c Caprini  c  c 
c Fantasie casearie  c  c 

 
Allega alla domanda copia di certificazione, rilasciata dalla ASL competente, attestante che l’azienda è 
ufficialmente indenne da Brucellosi e Tubercolosi (*). 
(*) E’ ammessa autocertificazione 
 
 
Zona di produzione ……………………………………………………………………………….………………………….. 
 
La Ditta dichiara, inoltre, che quanto indicato nella presente domanda corrisponde 
a verità e che in passato non ha subito condanne per frode e/o sofisticazioni. 

 

Data     Timbro                 Firma 
 
______________________               _______________________             ________________________ 



7° CONCORSO REGIONALE “FORMAGGI DEL BUON GUSTO” 
REGOLAMENTO 

 
In occasione della manifestazione “Buon Gusto” che si 
svolgerà a Gessopalena l’8-9 settembre 2012, l’ARSSA in 
collaborazione con l’A.R.A.  e l’ONAF Ch-Pe-Te promuove 
il 7° Concorso regionale Formaggi del Buon Gusto.  
Il concorso è riservato a tutti i produttori di formaggi 
vaccini, ovini e caprini che operano nel territorio regionale 
e presenti alla manifestazione in qualità di espositori.  
Il concorso avrà luogo il giorno 08 settembre 2012 presso 
la sede dell’ex mercato coperto di Gessopalena. 
La valutazione dei formaggi concorrenti avverrà mediante 
l’utilizzo di schede di degustazione opportunamente 
preparate; i giurati, utilizzando l’analisi sensoriale, 
esprimeranno un giudizio comparativo.  
La giuria sarà composta  da tecnici specializzati nel 
settore ed in possesso dell’attestato ONAF.  
I tecnici dell’ARA catalogheranno i campioni di formaggio 
in gara al momento della consegna, garantendone 
l’anonimato e controlleranno il corretto svolgimento del 
concorso in tutte la sue fasi. 
La proclamazione dei vincitori avverrà la sera dell’8 
settembre presso il Teatro comunale di Gessopalena.  

 
 

REGOLAMENTO  
 

Articolo 1  
Le categorie di formaggi ammessi al concorso sono:  
Fior di latte;  
Giuncata  
Caciotta vaccina da 15 a 30 gg. di stagionatura;  
Caciotta vaccina oltre 30 gg. di stagionatura;  
Caciocavallo;  
Scamorza passita;  
Pecorino fino a 90 gg. di stagionatura;  
Pecorino oltre 90 gg. di stagionatura;  
Caprini;  
Fantasie casearie.  
 
Qualora per una tipologia dovessero essere 
presentati meno di 4 formaggi in concorso, la 
tipologia prevista sarà annullata.  
 

Articolo 2  
I formaggi devono essere accompagnati da certificazione 
rilasciata dall’A.S.L. di competenza che attesti che 
l’azienda è ufficialmente indenne da Tubercolosi e 
Brucellosi.  
I formaggi dovranno essere prodotti secondo la 
legislazione vigente.  

Articolo 3  
I partecipanti dovranno compilare, in ogni sua parte, 
l’apposita scheda di partecipazione e consegnarla firmata 
al funzionario dell’ARA incaricato, al momento della 
consegna dei campioni di formaggio che dovrà avvenire 
presso la sede dell’ex mercato coperto di Gessopalena 
entro le ore 10.00 del giorno 08 settembre 2012.  
I campioni di formaggio non dovranno avere alcuna 
indicazione non asportabile che possa farli riconoscere al 
momento della degustazione.  
Un ambiente refrigerato sarà a disposizione per la 
conservazione dei formaggi fino al momento della 
degustazione.  

Articolo 4  
I partecipanti sono responsabili delle dichiarazioni 
sottoscritte. Chiunque abbia fatto delle dichiarazioni 
risultate false sarà escluso dal Concorso.  

Articolo 5  
La partecipazione al concorso è gratuita.  
La spedizione e/o la consegna dei campioni di formaggio 
dovranno essere effettuate a spese dei partecipanti e 
sotto la loro responsabilità.  

Articolo 6  
I funzionari dell’ A.R .A. provvederanno ad apporre su ogni 
campione il numero di identificazione che resterà 
sconosciuto ai giurati.  

Articolo 7  
Numero di pezzi da presentare al concorso:  
- per le categorie di formaggi con pesi tra 250 gr. ed 1 kg. 
n° 3 pezzi;  
- per i formaggi con peso superiore ad 1 kg. n° 1 pezzo.  
Non sono ammessi al concorso forme non intere di 
formaggi, con parti asportate o su cui siano stati effettuati 
tasselli. 
Per pezzature superiori a 3 Kg., il produttore può 
richiedere di ritirare al termine del concorso la parte non 
utilizzata.  

Articolo 8  
I formaggi della categoria “Fantasie Casearie” verranno 
valutati dai visitatori in un apposito spazio della 
manifestazione durante il pomeriggio del giorno 08 
settembre 2012.  

Articolo 9  
La giuria è presieduta da un esperto nominato 
dall’organizzazione. 
Per ogni categoria di formaggio vi sarà una commissione 
costituita da almeno tre membri e presieduta da un 
commissario.  
La giuria esprime il proprio giudizio in piena libertà e 
stabilisce la classifica dei concorrenti. Il giudizio è 
pronunciato a maggioranza.  
Nel caso in cui venisse a mancare un membro della 
giuria, il presidente potrà sostituirlo con un supplente da 
lui designato.  

Articolo 10 
Le funzioni dei membri della giuria sono gratuite.  

Articolo 11 
Non potrà essere membro della giuria:  
chi presenta formaggi al concorso;  
chi è parente di un concorrente;  
chi è in qualche modo collegato direttamente ad un 
concorrente (socio, finanziatore ecc.).  
I concorrenti potranno ricusare, al più tardi entro un’ora 
dall’inizio delle operazioni della giuria, tutti i giurati che si 
trovassero nella condizione sopra descritta.  
Le domande di ricusazione pervenute dopo tale ora 
saranno considerate nulle o non presentate.  

Articolo 12 
L’organizzazione si riserva di apportare al programma ed 
al regolamento tutte quelle modifiche o aggiunte che 
riterrà opportune per la migliore riuscita del concorso. 

Articolo 13 
I primi 3 classificati per ogni categoria saranno premiati 
con un attestato. 


